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Her yeni sayfa yeni bir hikayeye başlamaktır. 
Üç nesildir süregelen marka yolculuğumuzda 
yenilenen yüzümüzle sizlerle birlikte olacağız.

Ürünlerimize ve bizlere duyduğunuz güven için 
teşekkür ederiz...

Bizi biz yapan bu topraklara ve değerlerine 
her zaman inandık...

1957
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ÖNALLAR  
	 Önallar Gıda olarak kurucumuz Halil İbrahim ÖNAL’ ın 1957 yılında peynir üretimi ile başlattığı serüveni 
bugünlere kadar taşıyabilmenin büyük gururunu yaşıyoruz. Daha çocukluk yıllarında hayvancılıkla uğraşmaya 
başlayan Halil Bey‘ in, ineklerden sağdığı sütlerle yaptığı peynirleri ilçe merkezinde satarak ticari hayatına 
başladığını söyleyebiliriz. Gençlik yıllarına geldiğinde çocukluk çağında başladığı ticareti daha da ilerleterek Kars 
yöresinden ürettirip getirdiği peynirleri satmaya devam ederek peynir ticaretinde önemli bir yol kat etmiştir.
	 Takvim yaprakları 1975 yılını gösterdiğinde oğlu Ali ÖNAL‘ın firma bünyesine katılması ile birlikte 
sırasıyla imalathane büyütülerek peynir üretimi çeşitlendirilmiş, tereyağı imalathanesi kurularak Denizli Karın 
Tereyağı ve Çal bölgesinde mandıra kurularak Süzme Yoğurt üretimine başlanmıştır. Kuruluşundan bu yana tüm 
teknolojik gelişmeleri takip ederek alt yapısını güçlendiren Önallar Gıda, 2000’ li yıllara gelindiğinde mandıra 
alt yapısını büyütüp güçlendirerek Klasik Beyaz Peynir üretimine de başlamıştır.

Hakkımızda
Videosu içindir
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	 2014 yılında 3. Kuşak olarak Halil Alptuğ ÖNAL ve Seda Önal‘ ın firma organizasyonuna dahil olması 
ile birlikte ARGE Departmanı kurulmuş, ürün ve proses geliştirme üzerine çalışmalar başlatılmıştır. Akabinde 
misyonumuz olan kaliteli ve güvenli gıda üretimi adına ISO 22000 ve ISO 45001 sertifikasyon programları firma 
bünyesine dâhil edilmiştir. 2015 yılından itibaren sırasıyla TUBİTAK, GEKA ve KOSGEB kapsamında “Süreç Yöne-
tim Sistemleri” ve Elektronik Çiğ Süt Takip Sistemleri projeleri başlatılmıştır. 2019 yılında firmamız için kurum-
sallaşma çalışmaları başlatılarak Peyden ve Pigotti markaları oluşturulmuştur. 2020 yılına gelindiğinde ise süt 
sektörünün ilklerinden olarak TSE Covid-19 Güvenli Üretim Sertifikası başarı ile alınmıştır.
	 Süte değer katmanın verdiği aşkla, kaliteden ödün vermeden ürettiğimiz ürünleri yurt içi ve yurtdışı 
tüm tüketicilerimize sunmaya devam etmenin mutluluğunu yaşıyoruz. Yarım asırdan fazla geçen bu süreç 
içerisinde kurucumuz Halil İbrahim ÖNAL ‘dan öğrendiğimiz ilkelere ve ahlaki değerlere sadık kalarak hizmet 
ettik ve edeceğiz. Çünkü bizler aile mirasımıza olan bağlılığımızla; Bizi biz yapan bu topraklara ve değerlerine 
her zaman inandık.
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Geleneksel Tereyağı  

Yoğurt  
SÜZME / İS KOKULU YOĞURTLAR

HİSAR - Tam Yağlı Süzme Yoğurt 1 Kg
HİSAR - Tam Yağlı Süzme Kova Yoğurt 9 Kg
HİSAR - Tam Yağlı Süzme Kova Yoğurt 18 Kg
PEYDEN - Tam Yağlı İs Kokulu Süzme Yoğurt 10 Kg
PEYDEN - Tam Yağlı Süzme Yoğurt 20 Kg

20

21

GELENEKSEL DENİZLİ KARIN / GÖDEN / YAYLA TEREYAĞLARI

PEYDEN - Vakumlu Karın Tereyağı (Göden / İnce )
PEYDEN - Küçük Karın İnek Tereyağı 
PEYDEN - Karın İnek Tereyağı
PEYDEN - Az Tuzlu Karın İnek Tereyağı
PEYDEN - Küçük Karın İnek Tereyağı (Göden / İnce )
PEYDEN - Karın İnek Tereyağı (Göden / İnce )
PEYDEN - Az Tuzlu Karın İnek Tereyağı (Göden / İnce )
PEYDEN - Vakumlu Yayla Göden Tereyağı
PEYDEN - Göden Yayla Tereyağı
PEYDEN - Karın Yayla Tereyağı

10

11

TUZSUZ / TUZLU / ÖZEL SERİ / BLOK TEREYAĞLAR

PEYDEN - Tuzsuz Paket Tereyağı 500 g
PEYDEN - Tuzlu Paket Tereyağı 500 g
PEYDEN - Tuzlu Paket Tereyağı 1000 g
PEYDEN - Özel Seri Paket Tereyağı 500 g
PEYDEN - Özel Seri Paket Tereyağı 1000 g
PEYDEN - Tuzsuz Blok Tereyağı 5 Kg
PEYDEN - Tuzsuz Blok Tereyağı 10 Kg
PEYDEN - Özel Seri Blok Tereyağı 8 Kg
PEYDEN - Tuzlu Blok Tereyağı 5 kg
PEYDEN - Tuzlu Blok Tereyağı 10 kg
PEYDEN - Tuzlu Blok Tereyağı 20 kg

12
13

14
15
16

17
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OLGUNLAŞTIRILMIŞ BEYAZ PEYNİRLER

Çanakkale Serisi Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Yarım Kalıp - PEYDEN
Çanakkale Serisi Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Bütün Kalıp - PEYDEN

Çanakkale Serisi Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir 18 Kg - PEYDEN
Özel Seri Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Yarım Kalıp - PEYDEN
Özel Seri Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Bütün Kalıp - PEYDEN

OLGUNLAŞTIRILMIŞ  TULUM PEYNİRLER

Bergama Tam Yağlı Tulum Peyniri - PEYDEN
İzmir Tam Yağlı Tulum Peynir - PEYDEN

Bergama Tam Yağlı Tulum Peyniri Kalıp - PEYDEN
Özel Seri Tam Yağlı Tulum Peyniri - PEYDEN

Tam Yağlı Deri Tulum Peyniri 1,5 Kg - PEYDEN

TAZE BEYAZ PEYNİRLER

Tam Yağlı Beyaz Peynir Yarım Kalıp Paket - PEYDEN
Tam Yağlı Beyaz Peynir 5 Kg - HİSAR

Tam Yağlı Beyaz Peynir 18 Kg - HİSAR
Yarım Yağlı Beyaz Peynir 17 Kg - HİSAR

Bezde Şekillendirilmiş Tam Yağlı Beyaz Peynir Paket - PEYDEN
Tuzsuz Bezde Şekillendirilmiş Tam Yağlı Beyaz Peynir Paket - PEYDEN

Bezde Şekillendirilmiş Tam Yağlı Beyaz Peynir - HİSAR
Bezde Şekillendirilmiş Tam Yağlı Beyaz Peynir Bütün Kalıp - PEYDEN

24

25

32

33

28

29

Beyaz Peynir

Tulum Peynir
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Kaşar Peynir  

Tost Peynir  
TOST / RENDE PEYNİRLERİ

PEYDEN - Tost Peyniri 250 g
PEYDEN - Tost Peyniri 400 g
PEYDEN - Tost Peyniri 1000 g
PEYDEN - Tam Yağlı Rende Peyniri 2000 g

42

43

TAM YAĞLI TAZE / ESKİ / ÖZEL SERİ KAŞAR PEYNİRLERİ

PEYDEN - Tam Yağlı Taze Kaşar Peynir 250 g
PEYDEN - Tam Yağlı Dilimli Taze Kaşar Peynir 250 g
PEYDEN - Tam Yağlı Taze Kaşar Peynir 400 g
PEYDEN - Tam Yağlı Dilimli  Taze Kaşar Peynir 500 g
PEYDEN - Tam Yağlı Taze Kaşar Peynir 1000 g
PEYDEN - Tam Yağlı Taze Kaşar Peynir 2000 g
PEYDEN - Tam Yağlı Eski Kaşar Peyniri
PEYDEN - Özel Seri Tam Yağlı Trakya Eski Kaşar Peyniri

36

37

38
39

Sepet Peynir  

PEYDEN - Sade Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Sade Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Çörek Otlu Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Çörek Otlu Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Kekikli  Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Kekikli Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Kekikli Pulbiberli Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Kekikli Pulbiberli Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Dereotlu Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Dereotlu Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Cevizli Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Cevizli Sepet Peyniri Bütün
PEYDEN - Antep Fıstıklı Sepet Peyniri Dilim
PEYDEN - Antep Fıstıklı Sepet Peyniri Bütün

46

47

48

49

SADE / ÇÖREK OTLU /KEKİKLİ / DEREOTLU / CEVİZLİ / ANTEP FISTIKLI 
SEPET PEYNİRLERİ
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Örgü Peynir 250 g - PEYDEN
Çeçil Peyniri 500 g - PEYDEN

Çeçil Peyniri 3000 g - PEYDEN
Erzincan Tam Yağlı Ovma Peyniri - PEYDEN

Sivrihisar Yağsız Kuru Peyniri - PEYDEN

Vakumlu Yayla Göden Tereyağı - PEYDEN
Göden Yayla Tereyağı - PEYDEN

Karın Yayla Tereyağı - PEYDEN
Özel Seri Paket Tereyağı 500 g - PEYDEN

Özel Seri Paket Tereyağı 1000 g - PEYDEN
Özel Seri Blok Tereyağı 8 Kg - PEYDEN

Tam Yağlı İs Kokulu Süzme Yoğurt 10 Kg - PEYDEN
Özel Seri Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Yarım Kalıp - PEYDEN
Özel Seri Tam Yağlı Klasik Beyaz Peynir Bütün Kalıp - PEYDEN

Özel Seri Tam Yağlı Tulum Peynir Paket - PEYDEN
Tam Yağlı Deri  Tulum Peyniri Paket 1,5 Kg  - PEYDEN

Özel Seri Eski Kaşar Peyniri - PEYDEN

Lor Peynir 500 g - PEYDEN
Vakumlu Lor Peynir - PEYDEN

Çökelek Peyniri 10 Kg - PEYDEN

Kahvaltılık Kaymak 200 g - PEYDEN

52

53

64

65
66

67
68

69

60

61

57

Yöresel Peynir

Kaymak

Gurme Lezzetler

Çökelek - Lor

ÖRGÜ / ÇEÇİL / OVMA / KURU YÖRESEL PEYNİRLER  

VAKUMLU / LOR / ÇÖKELEK PEYNİRLER  
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Özelliğini içine basıldığı işkembeden alan 
Peyden Geleneksel Karın Tereyağı, eskiden 
bir saklama koşulu olarak kullanılan 
bu yöntemi günümüze kadar ulaştırır. 
Karın ya da gödenin içine basılan özel tereyağı 
en az altı ay bekletilerek fermente olur. 
Bu fermente süreci lezzetin oluşmasında 
büyük etkendir. 
“Tereyağlarımızı yavaş yavaş 
yapmak için zaman ayırıyoruz, 
çünkü iyi şeyler beklemeye değer”.

S.
No. STOK MARKA ÜRÜN TANIMI BİRİM AĞIRLIK KOLİ

KOLİ İÇİ 
AĞRLIK RAF ÖMRÜ BARKOD

1 010 41 PEYDEN
Vakumlu Karın Tereyağı 
(Göden / İnce)

500-600 G
12 

PAKET
6-7 KG 270 Gün

2 010 19 PEYDEN Küçük Karın İnek Tereyağı 2-5 KG 1AD 270 Gün

3 010 09 PEYDEN Karın İnek Tereyağı 5-15 KG 1AD 270 Gün

4 010 27 PEYDEN Az Tuzlu Karın İnek Tereyağı 5-15 KG 1AD 270 Gün

5 010 18 PEYDEN
Küçük Karın İnek Tereyağı
(Göden / İnce)

1-3 KG 1AD 270 Gün

6 010 15 PEYDEN
Karın İnek Terağı
(Göden / İnce) 

5-15 KG 1AD 270 Gün

7 010 26 PEYDEN
Az Tuzlu Karın İnek Terağı 
(Göden / İnce)

1-3 KG 1AD 270 Gün
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Tereyağının lezzetine, lezzet katmak için çıktığımız yolda; 
koyun, keçi ve inek sütlerini harmanlayarak 

Peyden Geleneksel Yayla Karın Tereyağı’ nı ürettik. 
Karakteristik tada ve kokuya sahip olan bu tereyağını, 

işkembe ve gödenlerde olgunlaştırarak, keçi ve 
koyun sütlerinin verdiği tatlı aromayı 

daha yoğun hale getirdik.

Üretim Videosu
içindir

S.
No. STOK MARKA ÜRÜN TANIMI BİRİM AĞIRLIK KOLİ

KOLİ İÇİ 
AĞRLIK RAF ÖMRÜ BARKOD

8 010 42 PEYDEN Vakumlu Yayla Göden Tereyağı 500-600 G
12 

PAKET
6-7 KG 270 Gün

9 010 24 PEYDEN Göden Yayla Tereyağı 1-3 KG 1 AD 270 Gün

10 010 23 PEYDEN Karın Yayla Tereyağı 5-15 KG 1AD 270 Gün
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Tereyağının damaklarda bıraktığı tadı yeniden keşfedilebilir hale getirmek için, nesiller boyu özenle ürettiğimiz kremaları kültürsüz 
olgunlaştırarak, ağızda eriyen hafif ve yumuşak dokulu tereyağı üretiyoruz. Peyden Tuzsuz Paket Tereyağ ile sütün tatlı notalarını 
hissettirebileceğiniz hamur işi ve tatlılar yapmanızı garanti ederiz.

S.
No. STOK MARKA ÜRÜN TANIMI BİRİM AĞIRLIK KOLİ

KOLİ İÇİ 
AĞRLIK RAF ÖMRÜ BARKOD

1 010 30 PEYDEN  Tuzsuz Paket Tereyağı 500 G

1 
PAKET

500 G 270 Gün

12 
PAKET

6 KG 270 Gün

24 
PAKET

12 KG 270 Gün






































































































































